Gambero Rosso: “Ristoranti d’Italia 2013”

Foato Gas
Gut

Prato Gaio

fraz, Versa

2 038509726
www.ristorantepratogaio it
Chiuso: lunedi e martedi
Ferle: In gennaio

Copertl: 50

€ 45 vin| escl.
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47 Cucina | 15 Cantina |

15 Servizio | 1 Bonus

GUIDA 2012: 77

Ristorante. £ sempre un piace
re entrare nel regno ol Giorgio LI
bertl, Inappuntablle patron di un
locale da decenni punto di rifen-
mento per quanto riguarda fa n.
storazione delia zona (bonus)
|'ambientg & caldo e accoglien-
te, | tavoli ben distanziatl coperh
da belie tovaghie di Fiandra. Glor-
gio vi accoglie descrivendo con
passione e competenza | piat-
ti che raccontano la storia della
Valte Versa, a partire dal classi-
co “Un mare d'Oltrepd” che incly-
de acciughe baccald e aringhe,
gl unici pascl, in quanto adatti a
lunga conservazione. utilizzati un
tempo nella cucina oltrepadana.
In cucing, una Daniela Calvl par
ticolarmente ispirata. Il menu In-
dica la provenienza deile materie
prime. St comincia bene, con un
appetizer witt'altro ¢che sconta
to - crostini di pane con acclughe
del Cantabrico e crema di borlot-
ti - & bollicine offerte. Per I'ant-
pasto sceghiamo un tris che In
clude una strepitosa pancetta di
due annl, i classicissimo “duls in
brusc” (petto di faraona lessata
pon salsa agrodolee) e una croma
di piselti al profume di baseico e
freguglie di annga affumicata. S
prosegue con impeccabili agno-
lotti di stufato al sugo di stufato.
Meglio ancora | secondi: eccel-
lente Il cofio d'nca ripieno al fega-
to grasso & confettura di cipolle
rosse, non da meno le costolet-
te dagnelio m crosta di pistacchi
¢ manderle al profumo di timo.
Buonissimi | sorbett finall. Coe-
rentemente con |a filosofia del lo-
cale, 'ampia “gala carta” dei vini
include ‘soio referenze d'Oltrepo,
con ricarichl correttissimi, L'unica
pegca del passato - I'impossibili-
ta di usare le carte di credito - &
stata finalmente colmata,



