Gambero Rosso — Ristoranti d’Italia 2014

Mg@

Prato Galo

fraz, Versa

2 038599726
www.ristorantepratogaio. it
Chluso: lunedi & marted)
Ferle: In gennaio

Caoperti: 50

€ A5 vini escl.
Outte@% T & o

1 1

47 Cucina | 16 Cantina |

15 Servizio | 1 Bonus

GUIDA 2013: 78

Ristorante. Quella al Prato Ga-
o non @ mal un'esperienza bana-
le o scontata. Giorglo Liberti, con
J'Insostituibile cuoca Caniela Cal-
vi, scrive e riscrive ognl anno |8
storia deli'Oitrepd Pavese eno-
gastronomico, ricercando & pro-
ponendo con meticolositd piatti
storicl non senza osare gualche
rivisitazione, sempre nel soico
della tradiziong, con nisura & at
tenzione. Uambiente @ caldo e re-
tro (bonus), € non potrebbe esse:
re diversamente (e va bene cosi,
eccezion fatta - jo diciamo su-
bito a scanso di equivoc| - per |
servizi, non all'altezza del resto).
La Gaia Carta prevede solo vini
dell'Oltrepd, | migion & di wtte
le tipologie, rinnovata ¢ costan
lemente aggiomata, mentre sul
menu staglonale sono indicate le
matene prime, provenienti dalla
zona della Valle Versa e dintornl.
I salumi di Massimo Corolinon de-
ludono mal, soprattutto per quan-
to riguarda le coppe € le pancet.
te di due, tre & anche quattro anni
di stagionatura. Sempre notevol| |
farsulé, frittelle di San Glusepps
con ripieni di stagione (nel nostro
caso, baccala con crema di broc-
coll), Da provare, quando ci sono,
le animelle di vitetlo croccanti in
salsa di champignon, Tra | primi,
abbiamo trovato davvero fenome.
nall gh gnocchi (che in differenti
versionl, sia come impasto che
come condimento, sano un punto
di forza del ristorante). U'anatra ri-
piena, I'agnello del Monte Penice,
la guancia dl vitelto cotta a lungo
nelle verdure, il coniglio dl casei-
na con patate dimostrano 1a ma-
estria di Danieia nel maneggiare
ogni tipo di came. Bene anche i
dolci, In particolare la zuppetta di
cachl con infusione di cioccolato
londente ¢ gelato alla cannella.



