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Ristorante, Se s| cercasse il me-
tro campione del sapori di Valle
Versa e dintomi Il Prato Gao po-
trebbe essere un ottimo punto o
riferimento. | marcatorl o sono:
posto defilato fra le pnme alture
dell'Oltrepd Pavese in una zona
non di passaggio ma incantevo-
Ie per colorl & pagsaggio (bonus),
un locale d'antan che all'apparen
2a anonima contrappone bei pez-
2l d'arredo e un'atmosfera di pia-
cevole e caldo vissulo; una cuting
di garbo e pazienza ma concreta
¢ potente come solo mani € cuo-
ré di donna sanno plasmare; un
s5ervizio attento, passionale e di-
dattico che svela i segreti di radi-
zione € prodotti forse poco cono-
sciuti e per niente contaminatl. Al
palato gh unici effetti special sono
quelli i profumi e gusti di rara de-
fimzione ed equilibrio. Si comincia
con una seleziong d salumi gell'Al

La Valle Versa fra cui una deliziosa
coppa di lunga stagionatura, poi
il cotechino caido con “marubé”
[crocchette di riso) e |'msalata @
gallina con sedanc noci uvetta
melegrano e cedro candito. Inten-
sl e avwolgenti gh agnosotti di stu

fato di manzo al sugo di stufato,
di inaspettata delcatezza i tortel-
Il di farina di castagne con farcia
di castagne secche e ricotta con

diti con burro noci pinodi e rosmari-
no, Pol una gustosa faraona disos-
sata con ripienc tipico della Valle
Versa e un indimenticabile collo «|

pieno al fegato grasso d'oca con
pere carameliate. Per finire il sala-
me di cloccetato con pistacchi albi

cocche secche e gelato al pistac
chio. Cantina importante illustrata
da una “Gaia cana’, frutto di annl
di lavoro, che omaggia I'Oltrepd in

dagando con intelligenza sia | tant
non sia nuove ed entusiaste realta
cui dare adeguato spazio.



