Slow Food - Osterie d’Italia 2012

Fato Gare;
i

MONTECALVO VERSIGGIA - Versa

34 ks A SE D1 Pavia

Prato Gaio

Ristorante annesso all'albergo
Localita Versa, 16-bivio per Volpara
Tel. 0385 99726

Chiuso lunedi e martedi

Orario: mezzogiorno e sera

Ferie: tra gennaio e febbraio
Coperti: 55

Prezzi: 35-40 euro vini esclusi

Carte di credito: nessuna

Nel paesaggio collinare, disseminato di vigneti, che si incontra su-
bito fuori Santa Maria della Versa, un’osteria "di seconda genera-
zione” con una storia alle spalle ricca e interessante che nasce nel
1890 con la famiglia Daprati e approda, oggi, a Giorgio Liberti. Ap-
passionato di cucina tradizionale dell'Oltrepo, non si stanca di pro-
porre il duls in brisc, salsa agrodolce che accompagna carne di
animali da cortile e che diventa protagonista del piatto, il cotechi-
no, il minestrone tiepido con battuto di lardo (8,50 €), la lingua sal-
mistrata, il ganascino cucinato in modi diversi, secondo la stagione,
o I'eceellente collo d'oca ripieno di fegato grasso (18 €). Nella carta
dei vini sono rappresentate, accanto alle nazionali, anche le cantine
meno conosciute dell’Oltrepo. Ottimo rapporto tra qualita e prezzo,



