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Ristorante. Nel cuore
della Val Versa,
troverete un locale
semplice, ma gestito
Con Cura e passione
dal ttolare Giorgio
Liberti [bonus], Tutta
la cucina & volta alla
riscoperta dei platti
del territorio,
soprattutto quelli
meno tramandati, che
s| vogliono recuperare
€ Proporre a un
pubblico non sempre
in grado di apprezzare
questo tipo di offenta,
Tra gl antipasti,
assaggerete duls in
brus [un petto di pollo
con salsa agrodolce),
Insalata di gallina con
sedano noci, uvetta e
cedro, cotechino
caldo con “marubé” di
riso, salame di testa
con pere grana e
aceto balsamico,
Ricchi e di sostanza
anche per | primi:
ravioli o farina di
castagne al burro,
rosmarino e pinoli e
tagliolind al fondo dt
cottura o stufato. Ben
strutturati e gustosi |
secdndi: coflo ripieno
di fegato grasso,
amosto d'anatra con
mostarda di Voghera,
baccald in umido con
cipolle e uvetta. Da
bonus |2 selezione
formaggi, Onesti |
doici: torta tiepida di
pera con gelato alla
cannella e sorbetto di
mosto di uva croating,
Cantina non vasta,
ma con buona
selezione di etichette
dell'Oitrepd Pavese e
ricanchs accettahili.



