Slow Food - Osterie d’Italia 1996

Foato Gas
Guet

Prato Gaio (OF

Ristorante annesso all'albergo
Localita Versa, 16 (bivio per Volpara)
Tel. 0385/99726

Chiuso lunedi sera ¢ il martedi
Orario: mezzogiomo e sera

Ferie: gennaio

Coperti: 100

Prezzi: 50 mila vim esclus:

Carte di credito: nessuna

Quanti si aspetterebbero dal ristorante
di un piccolo albergo dell'Oltrepd Pave-
se, defilato rispetto agli itinerari principa-
li, un recupero rigoroso delia cucina del
territono, una ricerca filologica di ricette
locali, reinterpretate quel tanto che
basta per alleggerirle, senza pero stra-
volgimenti 0 ammiccamenti a mode del
momento? Eppure, tutto questo accade
nel locale di Giorgio Liberti e della
madre Ester. Per questo, dopo meditate
rflessioni, ve lo riproponiamo: il conto
che pagherete giustifica appieno |'espe-
renza gastronomica e 'accuratezza del
Servizio.
| salumi che Giorgio stagiona personal-
mente sono spiendidi: pancetta e
coppa, Sono acco nate dalla schita
Lschnacclata) oltre ai classici duls in
rusc e marubé, completano gli antipa-
sti l'insalata di cappone, le frittate e la
sfoglia con zucchine e menta. Le paste
sono tutte fatte a mano e prevedono nu-
merose vanazion: sul tema raviol, servi-
ti asciutti 0 annegati in un generoso sor-
bir: da quelli, tipicissimi, di stufato, ai
ravioloni di merluzzo, ai tortelli di ca-
stagne; moito validi anche risi e risotti,
di volta in voitapmposticonleorbesal-
vatiche, col piccione, coi peperoni, con
zucca e porcini secchi, | secondi, a
parte un insospettato meriuzzo con
uvetta, sono dominati dalle camni: ecco
lo stufato di manzo, Il vitello alle erbe
aromatiche, il filetto con le prugne. E'
doveroso un assaggio del forma
corini e caprini di oftimi produtton li
prima di dare il via a dolci strepitosi:
meia renetta al cantoccio, marind (ama-
rene cotte col vino rosso), salame di
cioccolato, torta paradiso & crostate a
volonta.
Ad accompagnare |l tutto, ampia scelta

di piu di 70 etichette che Wm
il meglio della produzione dell'Oltrepd.



