Davide Paolini: “Guida ai ristoranti de Il Sole 24 Ore 2009”

Foato Gas
Guet

Prato Gaio

| Ristorante |

frazione Versa, Montecalvo Versiggia (Pv)

0385 94726
lunedi e marted|

gennaio

In cucina Daniela Calvi propone la crema di zucca con freguglie di aringa
affumicata e aceto balsamico; il raviolo di baccala e uvetta; il collo ripienc
al fegato grasso d'oca di Mortara con mostarda di anguria; la zuppa di ca-
chi. Quest'anno la saracca, aringa affumicata, non &i utilizza pit, ma la
chef ha creato una ricetta originale, "Duls in brusc”, per condire le carn)
lessate di animali da cortile. Nasce cosi una delicata salsa a base di acciu-
ga sotto sale, aceto di vino, rosso d'uovo, zucchero, capperi tritat), olio e
sale. Da provare i formaggi, tra cui lo strachin tund. Per concludere, sala-
me di cioccolate fondente con pistacchi, mandorie e albicocche disidrata-
te e Il suo sorbetto di stagione, Giorgio Liberti, patron del ristorante Prato
Gaio, Innaffia | buonissimi piatti del suo locale, che mescolano tradizioni
pavesi e piacentine, con | vini dell'Oltrepo Pavese.



