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Prendete la macchina del tempo.
Impostatela sugli anni Sessanta, o
magar anche prima. Premete il
pulsante. Una volta amvati nel
passato, magan vi verra fame.
Ecco, allora andate al Prato Gaio,
dove che sia il 1957 o il 2008
non fa differenza. Ed & un gran
complimento: cucina che non si
puo neanche definire tradizionale,
ma propno di recupero del
passato, quasi archeologica. £
siccome siamo nell'Oltrepo,
saporitissima. Pensate ai ravioli
caserecci col burro versato, al
collo d'oca farcito di fegato
grasso, al petto di faraona con
crema agrodolce (dus in brusc), ai
tagliolini con fondo d'arrosto.
Insomma, il patron Giorgio Liberti,
la cui famiglia gestisce 1l posto
con quattro generazioni, ha
evidentemente in odio
sperimentalismi, accostamenti e
quant'altro. E 'ottima chef
Daniela Calvi esegue con
diligenza. Per la cronaca, il nome
del posto viene da una vecchia
balera che stava i accanto.



