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Menu di Pasquetta

21 aprile 2025

I/ menu ¢ proposto a 65,00 euro
e comprende le 4 portate classiche.
Coperto e servizio inclusi, vini e bevande escluse.


http://www.ristorantepratogaio.it/

E PER COMINCIARE...

Duls in briisc
(petto di pollo lessato con salsa agrodolce,
secondo antica ricetta contadina)

Nostra selezione di salumi tipici

dell' Alta Valle Versa

Coscia di maiale cotta nel suo stampo
¢ servita con purvea di mele renette

Crema di piselli al profumo di basilico

con spuma di caprino del Boscasso, crostini di pane ai cereali

¢ - a piacere - freguglie di aringa affumicata

‘Tortino croccante di patate e carciofi
con fonduta di Taleggio

PRIMI PIATTI
“Surbir” di agnolotti

Agnolotti di stufato
al sugo di stufato o al burro di alpeggio

Tortelli di ricotta di pecora e asparagi

Pappardella di farina tipo 2

con fave fresche e Pecorino in scaglie

Tagliolini di pasta fresca
con zafferano ¢ vagn di gallina

SECONDI PIATTI
Capretto al forno con patate al rosmarino

Guancia di maiale cotta a fuoco lento in vino bianco
con spuma di sedano vapa al profumo di salvia

Baccala in guazzetto di pomodoro e cipollotto

Coscia d'anatra in due cotture
con ripieno tradizionale della Valle Versa

~

Selezione di formaggi pregiati

DOLCEZZE DI FINE TAVOLA

Salame di cioccolato
con pistacchi e albicocche candite

Guazzetto tiepido di fragole
con infusione di cioccolato fondente
¢ gelato al fior di latte

Dalle ricette di mia zia Vittoria: dolce Prato Gaio
(tortino a tre strati: bavarese al caffe,
ricotta e cioccolato, savoiardo imbevuto nel caffe)

Sorbetto di limone ¢ lime
con aggiunta a piacere di grappa di Moscato

Sorbetto ai frutti di bosco



