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Trattoria storica che, pur innovandosi con intelligenza,
riesce a mantenere lo smalto e lidentita territoriale
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Trattoria storica che, pur innovandosi con intelligenza, riesce a mantenere lo smalto
e l'identita territoriale

Localita Versa, 16 Tel. 0385 99726 =» 10 km dall’ uscita Stradella Broni Orario: mez-
zogiorno, sera solo su prenotazione - Chiuso lun e mar Ferie: gennaio Coperti: 55 +
40 esterni Prezzi: ® 45-60 euro vini esclusi Metodi di pagamento: BM, MC, Visa,
Satispay

% & i‘% OSTERIA TRADIZIONALE

IL LOCALE In una casa anni Settanta una storica trattoria di famiglia,
che dal 1890 ¢ un punto di riferimento per 'Oltrepo Pavese. Oggi il ti-
mone ¢ nelle mani di Giorgio Liberti, che interpreta la cucina locale in
un clima conviviale e spensierato. La tradizione, qui, ¢ presente: a volte
intatta, a volte rivisitata con la creativita di chi sta dietro i fornelli.

LA CUCINA La memoria della famiglia Liberti ¢ raccontata attraverso una
cucina casalinga che si ispira alla Val Versa, con tanti prodotti fatti in casa e
un’attenta ricerca di fornitori locali. Vale la pena iniziare con il duls in briisc,
il petto di pollo con salsa agrodolce, o con Oltrepo sulla via del sale (in tre
assaggi). Agnolotti di manzo al burro di alpeggio e tortelli di ricotta di pe-
cora e asparagi, tra i primi. Come secondo, il collo ripieno di fegato grasso
d’oca con confettura di frutti rossi. Formaggi a volonta. Salame di cioccolato
e cocottina di crema bruciata come dolci. Carta dei vini con tanto territorio.



